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ネギの旬

　切った時にツンとするのはアリシンという成分で、ニンニクやタマ
ネギと共通のもの。この成分はビタミンB1の吸収を助け、疲労回復
や消化・食欲増進、免疫活性、抗菌などの働きをするほか、血行を良く
し、体を温める作用があるので風邪予防に効果的です。薬味にした
り、鍋物に使うことが多いですが、加熱すると甘味が増すので、焼きネ
ギはもちろん、じっくり煮てスープにするのもおすすめです。
　選ぶ時は白くつややかで、葉との境がはっきりしているものが良品。保存の際は、泥付
きなら泥を落とさず、袋のままか新聞紙に包んで冷暗所に。立てておくとより長持ちしま
す。洗ってあるものは適当な長さに切ってポリ袋に入れ、野菜室に入れます。小口切りした
ものやみじん切りしたものは冷凍させておくと、凍ったまま加熱調理に使えます。

古くからの薬用野菜「ネギ」

JA東京むさしは、三鷹・小平・国分寺・小金井・武蔵野の5市をエリアとする農業協同組合です。
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JA東京むさし管内で育った新鮮なネギは、
ここで販売しています。

三鷹緑化センター／小平ファーマーズ・マーケット／国分寺ファーマーズ・マーケット
小金井ファーマーズ・マーケット／武蔵野新鮮館
そのほか、生産者が庭先販売をしているところもあります。詳しい場所は各販売店舗
（P8右下）までお問い合わせください。イベント情報（P7）の農畜産物直売もご利用くだ
さい。時期によって、また品切れ等で店頭にない場合もありますので、ご容赦ください。

食べてみよう！東京のキウイフルーツ
身近な農園紹介 第2弾!

ネギを収穫する酒井充さん（小平市）。酒井さんは小平市野菜組合の組合長を務めています。「庭先
直売所や小平ファーマーズ・マーケットのほか、近隣のスーパーマーケットや学校給食にも納品して
います。地元の野菜を皆さんにおいしく食べてもらえるとうれしいです」と笑顔で話してくれました。

①タラは半分に切ります。ネギは4～5cm長さの斜め切りにしま
す。カブは茎を少し残して、4～6つ割りにし、皮をむきます。

②鍋にA、ネギ、カブを入れ、沸騰したらふたをして、中火で約5
分煮ます。タラを入れてあくを取ります。ふたを取り、落とし
ぶたをして約5分、汁気がほとんどなくなるまで煮ます。

COOKING タラとネギのグラタン

■材料（2人分） （1人分250kcal）

■作り方

・ネギ 1本（100g）
・生タラ 2切れ（200g） 
・カブ 2個（200g）

A ・水 200ml 
 ・スープのもと 小さじ1/2

B
 ・ホワイトソース 1/2缶（約150g） 
 ・白みそ 大さじ1強（20g）
 ・酒 大さじ1
・粉チーズ 大さじ2

③Ｂは合わせておきます。

④②をグラタン皿に入れ、③を掛け
ます。粉チーズを掛けて、オーブン
トースターで約10分、おいしそう
な焼き色が付くまで焼きます。
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JA東京むさし 特集

昨年、情報誌「むさし」（本誌）で当ＪＡ管内にあるブルーベリー農園を特集したところ、
｢家の近くで新鮮な庭先直売や摘み取りができる農園があった!」と、
とても大きな反響をいただきました。
今回は、身近な農園紹介第２弾として
ＪＡ東京むさし管内にある「キウイフルーツ農園」をご紹介します。
直売はもちろん、中にはキウイフルーツのもぎ取り体験ができる農園も!
ぜひ、ご家族やお友達を誘って
東京のキウイフルーツのおいしさを味わってみてください！

キウイフルーツを縦に軽く押してみて、へこむようなら甘く熟
していて食べごろです。乾燥しないようビニールやポリ袋に入
れるなどして冷蔵庫で保存し、早めに食べましょう。まだ熟し
ていないものはそのまま室温で保存し、追熟させてから食べま
しょう。

Q&A

農園に行く前に、キウイフルー
ツがどんな

果物なのか知っておこう！

冷蔵庫で保存してくださいAキウイフルーツの
まめ知識だよ！

カワセミのムーちゃん
©JA東京むさし

買ってきたキウイフルーツは
どうやって保存したらいいの？

キ
ウイ

フル
ーツのまめ知

識

Q1

キウイフルーツの特徴はなんといってもビタミンＣが
豊富なことです。ビタミンＣは白血球の働きを高めて
免疫力を強化するといわれており、風邪が流行って
いるときには最適です。また、動物性タンパク質を分
解するアクチニジンという成分も含まれており、特に
豚肉料理を食べた後にキウイフルーツを食べると胃
がもたれにくいといわれています。

キウイフルーツの特徴

ＪＡ東京むさし管内で栽培されるキウイフルーツには、
いくつかの品種があり、品種によって味や大きさ、色
が違ったりしています。中でも「東京ゴールド」は小平
市の中村利行さんの畑で、これまでのキウイフルーツ
と異なる木が発見され、東京都農林総合研究セン
ターで育成、特性調査した後に品種登録された東京
生まれの品種です。
生産者にもよりますが、１袋数百円から販売している
方もいますので、ぜひ食べ比べをして、お気に入りの
キウイフルーツを見つけてみてはいかがですか。

キウイフルーツの種類

キウイフルーツの栽培方法東京のキウイフルーツ!
食べてみよう
庭先直売やもぎ取りも！こんな近くで楽しめる。

「キウイフルーツの女王」とも呼ばれる紅妃は、皮
に毛がないキウイフルーツです。中心部がイチゴ
のように赤い色をしていて、とても甘い品種です。

キ
ウイ

フル
ーツのまめ知

識

Q2 キウイフルーツの
｢追熟」ってなに？

収穫後に熟させ、食べごろにすることですA
キウイフルーツは木になったままの状態では熟しにくい果物です。そこで、収穫
後に熟させ、食べごろにすることを「追熟」と言います。キウイフルーツが固いと
きは、エチレンガスを利用して追熟させましょう。キウイフルーツ自体からはエチ
レンガスはあまり出ないので、ポリ袋にリンゴやバナナなどエチレンガスを出す
果物と一緒に入れておくと早く熟します。 未熟果 適熟果

身近な農園紹
介

第２弾！

紅妃
こ う ひ

黄色い果肉で肉質はやわらかく甘みが強いのが特
徴で、ヘイワードよりやや小さめのキウイフルーツで
す。東京生まれの品種です。

東京ゴールド

名前の通り、小さなリンゴのような形をしている
キウイフルーツです。酸味が少なく、甘みのある
品種です。

表面が産毛で覆われていてきれいな俵のような形をし
ています。甘みと酸味のバランスのいいキウイです。ＪＡ
東京むさし管内で一番多く生産されている品種です。

●❹11月頃、大きく実ったキウイ
フルーツを収穫します。追熟
することでおいしく食べるこ
とができます。

タテに長い俵型で、皮の毛が長く、ヘイワードに
比べて少し大きなキウイフルーツです。酸味が穏
やかで口に入れると甘さが広がります。

アップルキウイ

ヘイワード

香緑
こうりょく

「東京ゴールド」は東京都小平市の中村利行さんの畑で発見されたことがきっかけとなって育成された品種。写真は「東京ゴールド」の生育状況を見ている中村さん。

次のページから
お近くの

キウイフルーツ農園を
ご紹介します！

●❷天気のいい日に雄花から
採った花粉を雌花に受粉
させます。

●❸６月頃、実がつき始めます。キウイフルーツ
は自然に実が落ちることが少ないので、そ
のままでは、全体に栄養が行ってしまい、小
さな実となってしまいます。そのため、形の
悪い実を取ってしまう「摘果」という作業を
行い、いい実だけを残します。

てきか

えっ!外国産だけじゃないの!？

皆さんは、キウイフル
ーツが

JA東京むさし管内の

特産品であることをご
存知ですか？

三鷹市をはじめ、管内
の農園では

キウイフルーツの生産
が盛んで、

直売やもぎ取りなども
行われています。

この特集を機に、ぜひ
農園に

足を運んでみてくださ
い。

●❶5月頃、オスの木には雄花が咲き、
メスの木には雌花が咲きます。

おばな

めばな

東京都
小平市生まれ
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身近なキウイフルーツ農園を
ご紹介します！

小金井市にはキウイフルーツの「もぎ
取り」を楽しめる農園があります。キウ
イフルーツをもぎ取る時は丁寧に、卵を
扱うようにやさしく扱ってくださいね。

※収穫時期は品種や農園によって異なります。

宇田川 清志さん

全国発送やブドウの販売もしています

J A 直 売

全国発送 もぎ取りフジミ園

❶三鷹市新川1-13-1❷J0422-46-1452❸直売・全国発
送❹１１月下旬～１月下旬（不定休）❺９時～１７時❻２キロ
2,000円～❼ヘイワード、東京ゴールド❽ブドウも販売

三鷹

1

岡田 正夫さん

お歳暮に大玉果の箱詰めが人気です

J A 直 売

全国発送 もぎ取り岡田果樹園

❶三鷹市北野3-13-30❷J090-2342-6182❸直売・全
国発送❹１１月下旬～１２月下旬（不定休）❺９時～１７時❻
1パック300円／贈答用2,000円～❼ヘイワード、香緑❽ギ
ンナンも販売

三鷹

2

小林 昭さん

「久我山ゴルフ」内で販売しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取り小林果樹園

❶三鷹市牟礼1-2-14（久我山ゴルフ内）❷J0422-43-3000
❸直売・全国発送❹１１月中旬～5月下旬❺７時～２２時
❻贈答用3,000円～❼ヘイワード、東京ゴールド、三鷹レッド
❽ブドウ、カキ、ギンナンも販売／注文から全国発送まで1週間
程度

三鷹

3

髙橋 健二さん

自販機で２４時間販売しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取りコウケンファーム６０

❶三鷹市牟礼1-6-5（自販機）／三鷹市牟礼1-7-13（自宅）
❷J0422-71-6860❸直売・全国発送❹１１月下旬～１２月下旬
❺自販機で２４時間販売（夜間補充あり）❻自販機1袋600円～
／贈答用3,000円～❼ヘイワード、東京ゴールド、東京レッドビー
ナス❽黄・緑・赤の３色のキウイを販売／ブドウ、カキも販売

三鷹

4

渡辺 雅毅さん
まさき

もぎ取りも楽しめます

J A 直 売

全国発送 もぎ取りはけの道果樹園

❶小金井市中町1-9-30❷J042-381-7555❸直売・全国発
送・もぎ取り❹１１月２３日から完売まで（例年は１週間程度で完売）
❺９時～１６時❻もぎ取り１キロ６００円／箱詰め９個１,３００円～
❼ヘイワード❽未追熟キウイフルーツを販売。小金井第二中学
校北側のはけの道沿い

小金井

1

高橋 博さん

年間100種類以上の野菜や果物を栽培しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取り高橋農園

❶小金井市貫井北町3-40-17❷J042-381-6784❸ JA・
直売❹１１月中旬～3月中旬（不定休）❺９時～１6時❻１キロ
４５０円～❼ヘイワード、ゴールデンキング❽追熟と未追熟を販
売／東小金井駅南口黄金や（こがねや）でも販売／カキも販売

小金井

3

本橋 滋子さん

カキ、サトイモ、ジャガイモも販売しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取りカジュマル農園

❶小金井市貫井北町3-40-15❷J042-384-6685❸ JA・
直売❹11月中旬～2月中旬❺8時～17時❻１袋200円～
❼ヘイワード、東京ゴールド❽カキ、サトイモ、ジャガイモも販売

小金井

5

横山 喜和さん
よしかず

通年でお花や野菜も販売しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取りよこきファーム

❶小金井市関野町2-5❷J042-381-8351❸直売❹１０月下
旬～３月上旬（定休日：日・水）❺９時～１２時、１３時～１７時（冬季は１６
時まで）❻5００グラム３５０円（追熟）／７５０グラム３００円（未追熟）
❼ニュージーイエロー、アップル、香緑、ヘイワード、❽花、野菜は通
年販売／「江戸東京たてもの園前」信号そば

小金井

2

鴨下 雅一さん

毎年もぎ取りも開催しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取り鴨下花園

❶小金井市中町1-11-5❷J042-381-2437❸ JA・直売・
全国発送・もぎ取り❹ 11月下旬～２月下旬❺９時～１６時
❻１キロ２００円～❼ヘイワード❽毎年１１月２３日はもぎ取りを
開催／クリ・カキ・シクラメンも販売

小金井

4

吉野 明義さん

キウイ畑の下で鶏を飼育しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取り吉野農園

❶三鷹市野崎2-20-17❷J0422-31-6737❸直売・全国
発送❹１１月下旬～２月下旬（不定休）❺９時～１７時❻１袋
300円～❼ヘイワード❽鶏卵や野菜も販売

三鷹

8

吉野 弘司さん

プルーン・カキ・クリも販売しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取り吉野園

❶三鷹市野崎3-6-25❷J0422-31-7672❸直売・全国
発送❹１１月下旬～５月下旬（不定休）❺９時～１７時❻１袋
４００円～❼ヘイワード❽プルーン・カキ・クリも販売

三鷹

7

吉野 浩之さん

野菜販売や自販機での販売もしています

J A 直 売

全国発送 もぎ取り

❶三鷹市野崎3-9❸直売・全国発送❹１１月下旬～（不定休）
❺１０時～１７時❻１パック300円～❼ヘイワード、紅妃❽野
菜販売時期や自動販売機の場所はホームページで　
http://www1.parkcity.ne.jp/kamishin/

三鷹

6 キウイフルーツ宗武園
そうぶえん

島田 芳造さん

自家製のハチミツも人気です

J A 直 売

全国発送 もぎ取り島田果樹園

❶三鷹市大沢6-3-23❷J0422-32-5433❸直売・全国発
送❹１１月上旬～１月下旬（不定休）❺９時～１６時❻1キロ
700円～❼ヘイワード、東京ゴールド、紅美人❽ブドウやイチジ
ク、ハチミツも販売

三鷹

5

飯野園
飯野安義さん

宍戸園
宍戸福左右さん

板橋園
板橋正人さん

三鷹緑化センターでお買い求めいただけます

J A 直 売

全国発送 もぎ取り三鷹緑化センター

❶三鷹市新川6-30-22❷J0422-48-7482❸ＪＡ❹１０月
下旬～１月下旬❺９時～１7時❻１００ｇ６０円～（品種・時期・サ
イズによる）❼ヘイワード他

三鷹

9

生産者の方々が真心を込めて育てた安全・安心なキウイフルーツ。
お近くのキウイフルーツ農園を探して
ぜひ、足を運んでみてください。

1

2

9 3
4

86 7

5

至新宿

小金井ファーマーズ・マーケット

武蔵小金井駅 東小金井駅

新小金井

五日市街道

西
武
多
摩
湖
線

小
金
井
街
道

新
小
金
井
街
道

東八道路

小金井公園

至立川

1

4

2
5 3

三鷹はキウイフルーツの栽培に適した
風土で、1978年に栽培が始まりました。
今では特産品となっていて、都心から近
いこともあり新鮮なまま出荷ができるの
が大きな魅力です。

KOGANEI

キウイワインは25年以上も販売されて
いるロングセラー商品で、「白」「ロゼ」
「スパークリング」「にごり」の4種類があ

ります（2013年）。ジャムはキウイフルーツの適度な甘さと酸味のバ
ランスを味わえる人気商品です。ワインは国分寺ファーマーズ・マー
ケットのほか、来年から新たに各販売店舗でも販売を開始する予定で
す（5月頃）。ジャムは各販売店舗（4月頃)で販売予定です。

強風からキウイフルーツの木を守るためですA
ブルーベリーの畑に張ってあるネットが、鳥から実を守っているのに
対し、キウイフルーツのネットは風によって折れやすいキウイフルー
ツの木を強風から守っています。春先の強風で新芽が折れるのを防
いだり、台風による落葉被害があった場合、果実の品質低下を招き、
翌年の着花数にも影響するのでネットなどで保護しています。

キウイフルーツの畑には
なぜネットが張ってあるの？

キ
ウイ

フル
ーツのまめ知

識

Q3
キウイフルーツジャム

キウイフルーツ
の特産品

「白」「ロゼ」は口当たり良く、スッキリと
ほのかな酸味と甘さが特徴。「スパーク
リング」は飲みやすい甘口に、「にごり」
は芳醇でコクのある甘口に仕上がって
います。

キウイの形を残したフルー
ティー食感で甘さと酸味の
バランスを考えて仕上げま
した。パンはもちろん、ヨー
グルトにも良く合います。

150g　　525円

三鷹キウイワイン2013
白・ロゼ/720ml 1,300円
にごり/720ml 1,600円
スパークリング/330ml 1,000円

※フレーバー、価格、販売時期等は2013年のものです。

※開園期間や金額、その他データは予告なく変更となる
場合があります。

※情報は2013年10月現在です。

●❶住所 ❷電話 ❸販売方法 ●❹販売期間
❺販売時間 ❻販売単位・価格 ❼品種
❽その他 

農園情報の見方
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みたか

小 金 井
こがねい

吉
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寺
通
り

東八道路

中央
自動
車道

天
文
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通
り

連雀通り

JR中央線
至立川 至新宿

京王井の頭線

三鷹駅

吉祥寺駅

井の頭公園駅

三鷹台駅

三鷹緑化センター

MITAKA

5月頃
発売

例年

4月頃
発売

例年

身近なキウイフルーツ農園を
ご紹介します！

小金井市にはキウイフルーツの「もぎ
取り」を楽しめる農園があります。キウ
イフルーツをもぎ取る時は丁寧に、卵を
扱うようにやさしく扱ってくださいね。

※収穫時期は品種や農園によって異なります。

宇田川 清志さん

全国発送やブドウの販売もしています

J A 直 売

全国発送 もぎ取りフジミ園

❶三鷹市新川1-13-1❷J0422-46-1452❸直売・全国発
送❹１１月下旬～１月下旬（不定休）❺９時～１７時❻２キロ
2,000円～❼ヘイワード、東京ゴールド❽ブドウも販売

三鷹

1

岡田 正夫さん

お歳暮に大玉果の箱詰めが人気です

J A 直 売

全国発送 もぎ取り岡田果樹園

❶三鷹市北野3-13-30❷J090-2342-6182❸直売・全
国発送❹１１月下旬～１２月下旬（不定休）❺９時～１７時❻
1パック300円／贈答用2,000円～❼ヘイワード、香緑❽ギ
ンナンも販売

三鷹

2

小林 昭さん

「久我山ゴルフ」内で販売しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取り小林果樹園

❶三鷹市牟礼1-2-14（久我山ゴルフ内）❷J0422-43-3000
❸直売・全国発送❹１１月中旬～5月下旬❺７時～２２時
❻贈答用3,000円～❼ヘイワード、東京ゴールド、三鷹レッド
❽ブドウ、カキ、ギンナンも販売／注文から全国発送まで1週間
程度

三鷹

3

髙橋 健二さん

自販機で２４時間販売しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取りコウケンファーム６０

❶三鷹市牟礼1-6-5（自販機）／三鷹市牟礼1-7-13（自宅）
❷J0422-71-6860❸直売・全国発送❹１１月下旬～１２月下旬
❺自販機で２４時間販売（夜間補充あり）❻自販機1袋600円～
／贈答用3,000円～❼ヘイワード、東京ゴールド、東京レッドビー
ナス❽黄・緑・赤の３色のキウイを販売／ブドウ、カキも販売

三鷹

4

渡辺 雅毅さん
まさき

もぎ取りも楽しめます

J A 直 売

全国発送 もぎ取りはけの道果樹園

❶小金井市中町1-9-30❷J042-381-7555❸直売・全国発
送・もぎ取り❹１１月２３日から完売まで（例年は１週間程度で完売）
❺９時～１６時❻もぎ取り１キロ６００円／箱詰め９個１,３００円～
❼ヘイワード❽未追熟キウイフルーツを販売。小金井第二中学
校北側のはけの道沿い

小金井

1

高橋 博さん

年間100種類以上の野菜や果物を栽培しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取り高橋農園

❶小金井市貫井北町3-40-17❷J042-381-6784❸ JA・
直売❹１１月中旬～3月中旬（不定休）❺９時～１6時❻１キロ
４５０円～❼ヘイワード、ゴールデンキング❽追熟と未追熟を販
売／東小金井駅南口黄金や（こがねや）でも販売／カキも販売

小金井

3

本橋 滋子さん

カキ、サトイモ、ジャガイモも販売しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取りカジュマル農園

❶小金井市貫井北町3-40-15❷J042-384-6685❸ JA・
直売❹11月中旬～2月中旬❺8時～17時❻１袋200円～
❼ヘイワード、東京ゴールド❽カキ、サトイモ、ジャガイモも販売

小金井

5

横山 喜和さん
よしかず

通年でお花や野菜も販売しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取りよこきファーム

❶小金井市関野町2-5❷J042-381-8351❸直売❹１０月下
旬～３月上旬（定休日：日・水）❺９時～１２時、１３時～１７時（冬季は１６
時まで）❻5００グラム３５０円（追熟）／７５０グラム３００円（未追熟）
❼ニュージーイエロー、アップル、香緑、ヘイワード、❽花、野菜は通
年販売／「江戸東京たてもの園前」信号そば

小金井

2

鴨下 雅一さん

毎年もぎ取りも開催しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取り鴨下花園

❶小金井市中町1-11-5❷J042-381-2437❸ JA・直売・
全国発送・もぎ取り❹ 11月下旬～２月下旬❺９時～１６時
❻１キロ２００円～❼ヘイワード❽毎年１１月２３日はもぎ取りを
開催／クリ・カキ・シクラメンも販売

小金井

4

吉野 明義さん

キウイ畑の下で鶏を飼育しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取り吉野農園

❶三鷹市野崎2-20-17❷J0422-31-6737❸直売・全国
発送❹１１月下旬～２月下旬（不定休）❺９時～１７時❻１袋
300円～❼ヘイワード❽鶏卵や野菜も販売

三鷹

8

吉野 弘司さん

プルーン・カキ・クリも販売しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取り吉野園

❶三鷹市野崎3-6-25❷J0422-31-7672❸直売・全国
発送❹１１月下旬～５月下旬（不定休）❺９時～１７時❻１袋
４００円～❼ヘイワード❽プルーン・カキ・クリも販売

三鷹

7

吉野 浩之さん

野菜販売や自販機での販売もしています

J A 直 売

全国発送 もぎ取り

❶三鷹市野崎3-9❸直売・全国発送❹１１月下旬～（不定休）
❺１０時～１７時❻１パック300円～❼ヘイワード、紅妃❽野
菜販売時期や自動販売機の場所はホームページで　
http://www1.parkcity.ne.jp/kamishin/

三鷹

6 キウイフルーツ宗武園
そうぶえん

島田 芳造さん

自家製のハチミツも人気です

J A 直 売

全国発送 もぎ取り島田果樹園

❶三鷹市大沢6-3-23❷J0422-32-5433❸直売・全国発
送❹１１月上旬～１月下旬（不定休）❺９時～１６時❻1キロ
700円～❼ヘイワード、東京ゴールド、紅美人❽ブドウやイチジ
ク、ハチミツも販売

三鷹

5

飯野園
飯野安義さん

宍戸園
宍戸福左右さん

板橋園
板橋正人さん

三鷹緑化センターでお買い求めいただけます

J A 直 売

全国発送 もぎ取り三鷹緑化センター

❶三鷹市新川6-30-22❷J0422-48-7482❸ＪＡ❹１０月
下旬～１月下旬❺９時～１7時❻１００ｇ６０円～（品種・時期・サ
イズによる）❼ヘイワード他

三鷹

9

生産者の方々が真心を込めて育てた安全・安心なキウイフルーツ。
お近くのキウイフルーツ農園を探して
ぜひ、足を運んでみてください。

1
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9 3
4

86 7

5

至新宿

小金井ファーマーズ・マーケット
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三鷹はキウイフルーツの栽培に適した
風土で、1978年に栽培が始まりました。
今では特産品となっていて、都心から近
いこともあり新鮮なまま出荷ができるの
が大きな魅力です。

KOGANEI

キウイワインは25年以上も販売されて
いるロングセラー商品で、「白」「ロゼ」
「スパークリング」「にごり」の4種類があ

ります（2013年）。ジャムはキウイフルーツの適度な甘さと酸味のバ
ランスを味わえる人気商品です。ワインは国分寺ファーマーズ・マー
ケットのほか、来年から新たに各販売店舗でも販売を開始する予定で
す（5月頃）。ジャムは各販売店舗（4月頃)で販売予定です。

強風からキウイフルーツの木を守るためですA
ブルーベリーの畑に張ってあるネットが、鳥から実を守っているのに
対し、キウイフルーツのネットは風によって折れやすいキウイフルー
ツの木を強風から守っています。春先の強風で新芽が折れるのを防
いだり、台風による落葉被害があった場合、果実の品質低下を招き、
翌年の着花数にも影響するのでネットなどで保護しています。

キウイフルーツの畑には
なぜネットが張ってあるの？

キ
ウイ

フル
ーツのまめ知

識

Q3
キウイフルーツジャム

キウイフルーツ
の特産品

「白」「ロゼ」は口当たり良く、スッキリと
ほのかな酸味と甘さが特徴。「スパーク
リング」は飲みやすい甘口に、「にごり」
は芳醇でコクのある甘口に仕上がって
います。

キウイの形を残したフルー
ティー食感で甘さと酸味の
バランスを考えて仕上げま
した。パンはもちろん、ヨー
グルトにも良く合います。

150g　　525円

三鷹キウイワイン2013
白・ロゼ/720ml 1,300円
にごり/720ml 1,600円
スパークリング/330ml 1,000円

※フレーバー、価格、販売時期等は2013年のものです。

※開園期間や金額、その他データは予告なく変更となる
場合があります。

※情報は2013年10月現在です。

●❶住所 ❷電話 ❸販売方法 ●❹販売期間
❺販売時間 ❻販売単位・価格 ❼品種
❽その他 

農園情報の見方
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果樹栽培も盛んな国分寺。
キウイフルーツの栽培も
広がっています。

吉祥寺を有する武蔵野市は
都会のイメージですが、キ
ウイフルーツなどの果物が
元気に育っています！

国分寺
こくぶんじ

武蔵野
むさしの

※開園期間や金額、その他データは予告なく変更となる
場合があります。

※情報は2013年10月現在です。

●❶住所 ❷電話 ❸販売方法 ●❹販売期間
❺販売時間 ❻販売単位・価格 ❼品種
❽その他 

農園情報の見方

ＪＡ東京むさし管内ではキウイフルーツのほかに
も、ブドウやナシ、ブルーベリー、イチゴなど、年間
を通じてさまざまな果物が栽培されています。ま
た、新鮮な野菜やタマゴ、元気な花や植木もたく
さん生産されており、当ＪＡ直売所などで販売され
ています（地図は７ページ）。新鮮で
安全・安心な地場産農畜産物を、
ぜひご利用ください。

JA東京むさし管内には
他にも新鮮な果物がたくさん！！

KODAIRA

髙橋 一男さん

武蔵野新鮮館に出荷しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取り髙橋ブルーベリー園

❸ JA❹１２月上旬～２月下旬❻３個２２０円～（サイズ・個数に
よる）❼ヘイワード、アップル、ゴールド（ニュージーランド）❽ブルー
ベリーも販売

武蔵野

1
カキ、野菜も販売しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取り吉野農園直売所

❶武蔵野市境南町4-11-8❷J0422-31-0010❸JA・直売
❹ 11月中旬～４月下旬❺１０時～１７時❻１袋３５０円～
❼ヘイワード、ゴールデンイエロー❽カキ、野菜も販売

武蔵野

2

吉野晃弘さん
みつひろ

本多 厚さん

春から秋までいろいろな果物を生産しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取り糸萬園

❶国分寺市西元町1-13-2❷J042-321-5313❸ＪＡ、直売
❹１１月中旬～１月頃（不定休）❺９時から１７時❻１キロ1,000
円～❼ヘイワード❽カキ、ミカン、イチジク、ビワも販売

国分寺

1
国分寺ファーマーズ・マーケットに出荷しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取り永澤農園

❸ＪＡ❹１２月上旬～１２月下旬❺１０時～１７時❻１袋
２００円～❼アップル❽カキ、野菜も販売

国分寺

2

永澤 秀夫さん

1

2

MUSASHINO

窪田 尚巳さん

小平ファーマーズ・マーケットに出荷しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取り窪田果樹園

❸ JA❹１0月下旬～12月下旬❻１袋300円～❼ヘイワード、
ゴールド

小平

2

（左から） 文江さん、敏夫さん、久保 金一さん

ナシ、ブドウ、リンゴ、カキも販売

J A 直 売

全国発送 もぎ取り久保園

❶小平市小川町2-1176-10❷J042-341-6489❸直売
❹１２月上旬（不定休）❺９時～１２時、１４時～１６時❻１袋
５００円～❼ヘイワード、ゴールデンキング、香緑❽ナシ・ブド
ウ・リンゴ・カキも販売／全国発送可（梨）

小平

1

中村 利行さん

たくさんの野菜も販売しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取り中村園

❶小平市大沼町6-13-13❷J090-1459-3925❸直売・
全国発送❹１１月中旬～１２月下旬（不定休）❺９時～１6時
❻１袋3００円～❼ヘイワード、東京ゴールド、センセーションアッ
プル❽野菜、カキ、ブドウ、ブルーベリーも販売

小平

4

ナシ、ブルーベリーも販売しています

❶小平市美園町2-16-10❷J042-341-6286❸ JA・直売・
全国発送❹１１月中旬～２月下旬（日曜定休）❺９時～１７時
❻１キロ５００円～❼ヘイワード、ゴールド❽ナシ、ブルーベ
リー、カキ、クリも販売

小平

3

内堀 眞一さん（左）
殿河内 誠さん（右）
とのこうち

美園フルーツファーム
みその J A 直 売

全国発送 もぎ取り

KOKUBU
NJI

1

2

43

甘酸っぱくておいしい

キウイフルーツレシピ
を紹介します。

■材料 ・・・・・ 6個分
キウイフルーツ 中3個 白玉粉 200g 片栗粉 適量
砂糖 100g こしあん 300g 水 250cc

■作り方
●❶キウイフルーツは半分に切り、キッ
チンペーパーで水気を切って、こ
しあんで包む。

●❷耐熱容器に白玉粉、砂糖を入
れ、水を少しずつ加えながら、なめ
らかになるまで混ぜる。

●❸●❷を電子レンジで3分間加熱す
る。一度取り出してヘラでよく混
ぜる。もう一度電子レンジで2分
間加熱し、ヘラでよく混ぜる。

●❹片栗粉を敷いたバットに加熱した
生地を取り出す。さわれる程度に
冷めたら、生地を伸ばして●❶を包
む。表面に片栗粉をまぶしたらで
きあがり。

■材料 ・・・・・ 4個分 （マフィンカップ大）
キウイフルーツ 大1個 卵 1個 グラニュー糖 30g
バター 50g 牛乳 40cc ★薄力粉 80g
★ベーキングパウダー 5g

■作り方
●❶キウイフルーツを細かく刻む。

●❷粉類（★）は合わせてふるう。オー
ブンは180℃に予熱する。

●❸ボウルにバターを入れ、柔らかくな
るまで練る。グラニュー糖を2～3
回に分けて入れ、ふんわりするま
でよく混ぜる。

●❹溶いた卵を数回に分けて入れな
がら、泡立て器でしっかり混ぜる。

●❺ふるった粉類と牛乳は2～3回に
分けて、交互にゴムべらで混ぜ
る。最後にキウイフルーツを入れ
て軽く混ぜる。

●❻型に生地を流し入れ、お好みでキ
ウイフルーツを乗せて、180℃で
25～30分くらい焼いたら完成。

●爽やかな酸味が上品な

キウイマフィン

●甘みと酸味のバランスが絶妙！

キウイ大福

 （6） JA東京むさし情報誌 2013 年 12月臨時号
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広がっています。
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都会のイメージですが、キ
ウイフルーツなどの果物が
元気に育っています！

国分寺
こくぶんじ
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※開園期間や金額、その他データは予告なく変更となる
場合があります。

※情報は2013年10月現在です。
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農園情報の見方
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も、ブドウやナシ、ブルーベリー、イチゴなど、年間
を通じてさまざまな果物が栽培されています。ま
た、新鮮な野菜やタマゴ、元気な花や植木もたく
さん生産されており、当ＪＡ直売所などで販売され
ています（地図は７ページ）。新鮮で
安全・安心な地場産農畜産物を、
ぜひご利用ください。

JA東京むさし管内には
他にも新鮮な果物がたくさん！！
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髙橋 一男さん

武蔵野新鮮館に出荷しています
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ウ・リンゴ・カキも販売／全国発送可（梨）

小平

1

中村 利行さん

たくさんの野菜も販売しています

J A 直 売

全国発送 もぎ取り中村園

❶小平市大沼町6-13-13❷J090-1459-3925❸直売・
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プル❽野菜、カキ、ブドウ、ブルーベリーも販売
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全国発送❹１１月中旬～２月下旬（日曜定休）❺９時～１７時
❻１キロ５００円～❼ヘイワード、ゴールド❽ナシ、ブルーベ
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甘酸っぱくておいしい

キウイフルーツレシピ
を紹介します。

■材料 ・・・・・ 6個分
キウイフルーツ 中3個 白玉粉 200g 片栗粉 適量
砂糖 100g こしあん 300g 水 250cc

■作り方
●❶キウイフルーツは半分に切り、キッ
チンペーパーで水気を切って、こ
しあんで包む。

●❷耐熱容器に白玉粉、砂糖を入
れ、水を少しずつ加えながら、なめ
らかになるまで混ぜる。

●❸●❷を電子レンジで3分間加熱す
る。一度取り出してヘラでよく混
ぜる。もう一度電子レンジで2分
間加熱し、ヘラでよく混ぜる。

●❹片栗粉を敷いたバットに加熱した
生地を取り出す。さわれる程度に
冷めたら、生地を伸ばして●❶を包
む。表面に片栗粉をまぶしたらで
きあがり。

■材料 ・・・・・ 4個分 （マフィンカップ大）
キウイフルーツ 大1個 卵 1個 グラニュー糖 30g
バター 50g 牛乳 40cc ★薄力粉 80g
★ベーキングパウダー 5g

■作り方
●❶キウイフルーツを細かく刻む。

●❷粉類（★）は合わせてふるう。オー
ブンは180℃に予熱する。

●❸ボウルにバターを入れ、柔らかくな
るまで練る。グラニュー糖を2～3
回に分けて入れ、ふんわりするま
でよく混ぜる。

●❹溶いた卵を数回に分けて入れな
がら、泡立て器でしっかり混ぜる。

●❺ふるった粉類と牛乳は2～3回に
分けて、交互にゴムべらで混ぜ
る。最後にキウイフルーツを入れ
て軽く混ぜる。

●❻型に生地を流し入れ、お好みでキ
ウイフルーツを乗せて、180℃で
25～30分くらい焼いたら完成。

●爽やかな酸味が上品な

キウイマフィン

●甘みと酸味のバランスが絶妙！

キウイ大福

農畜産物直売 地場産野菜や花などの農畜産物を直売しています。曜日や時間によって出店します。

＊直売の品目や品数は季節や店舗によって変わります。品切れの際はご容赦ください。

井の頭通り

武蔵野
警察署

三
鷹
通
り

JR中央線
三鷹駅
北口

武蔵野
新鮮館

N 国分寺ファーマーズ・マーケット O 小金井ファーマーズ・マーケット P 武蔵野新鮮館

K三鷹経済センター L 三鷹緑化センター M 小平ファーマーズ・マーケット

営業時間 ： 9時～16時　定休日 ： 土・日・祝日
※野菜は販売しておりません。

三鷹支店

船舶技術研究所

農業公園

至久我山

人見街道

東八道路

む
ら
さ
き
橋
通
り

三鷹
緑化センター三鷹経済

センター

週2

営 業 日 ： （毎週）土・日曜日
営業時間 ： 10時頃～完売終了

営 業 日 ： （原則毎週）火・金曜日
営業時間 ： 10時頃～完売終了
※天候等により開催できない場合もあります。
詳細は井口コミュニティ・センターへ
TEL.0422（32）7141

A 三鷹駅前支店前

B 井口コミュニティ・センター前

H 境支店前
平日

連雀通り
武
蔵
境
通
り

か
え
で
通
り

井口
コミュニティ・
センター

営 業 日 ： （毎週）月～金曜日
営業時間 ： 10時～12時

みずき通り

JR中央線
武蔵境駅
北口

武蔵野市民会館

武蔵境
市政センター

アジア大学通り

境支店

週1

週1

営 業 日 ： （毎月）第2・第4水曜日
営業時間 ： 9時～11時

マクドナルド
五日市街道

玉川上水

一
橋
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園
駅
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線
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道

北口
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蔵
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線

いなげや
西恋ヶ窪店

西恋ヶ窪2丁目市民農園前

営 業 日 ： （毎週）土曜日
営業時間 ： （ 5 ～ 9月）15時～17時
　　　　　（10～4月）14時～16時

■F 西恋ヶ窪2丁目
  市民農園前

営 業 日 ： （毎週）土曜日
営業時間 ： （ 5 ～ 9月）15時半～18時半
　　　　　（10～4月）14時半～17時半

■G いなげや西恋ヶ窪店

JR中央線
三鷹駅

中
央
通
り

さ
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ら
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り
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駅前支店

南口

週1
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国分寺駅

殿ヶ谷戸庭園

南口 国分寺駅南口（ふれあい市）
JR中央線

国分寺駅北口産直センター
国分寺駅北口

■E 国分寺駅北口
　　産直センター
営 業 日 ： （毎週）月・金曜日
営業時間 ： 9時半～12時

■D 国分寺駅南口
　　（ふれあい市）
営 業 日 ： （毎月）第1日曜日
  ※1月と11月は第2日曜日
営業時間 ： 9時～12時

■C 国分寺駅北口
営 業 日 ： （毎週）水曜日
営業時間 ： 14時～17時

消防署

青
梅
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道
駅西

武
多
摩
湖
線 市役所

青梅街道

小平ファーマーズ・マーケット

営業時間 ： 10時～17時
定 休 日 ： 水曜日

営業時間 ： 9時～16時
定 休 日 ： 日・祝日

営業時間：（1～4月/ 8 ～9 月）10時～17時
  （5～7月/10～12月）10時～18時
定 休 日：日・祝日　※土曜日は17時まで

営業時間 ： 9時～17時
定 休 日 ： 毎月末（土・日の場合は金曜日）

営業時間 ： 9時～16時
定 休 日 ： 日・祝日

連雀通り府
中
街
道国分寺ファーマーズ・マーケット

セブン
イレブン

SHIDAX

市民交流
センター

連雀通り

農工大通り

JR中央線
武蔵小金井駅

南口
小
金
井
街
道

小金井ファーマーズ・
マーケット

駐車場
あり

駐車場
あり

駐車場
あり

駐車場
あり

駐車場
あり

駐車場
あり

販売店舗・「ムーちゃん広場」 新鮮野菜の他、エーコープ商品や地方の逸品等を販売している常設店舗です。

三鷹支店

船舶技術研究所

農業公園

至久我山

人見街道

東八道路

む
ら
さ
き
橋
通
り

三鷹経済
センター

三鷹緑化
センター

J 小金井東支店前

●花小金井支店　●喜平町支店 営業時間：共に毎週水曜日9時～15時（完売終了）切り花の販売

営 業 日 ： （毎週）火・金曜日
営業時間 ： 9時半～11時半

西
武
多
摩
湖
線

新
小
金
井
駅

小金井東支店

栗山公園 小金井市立
東小学校

週2

農工大通り

連雀通り

週1

※販売店舗やＡＴＭなど、年末年始の営業の詳細については、次号の本誌情報誌 
｢むさし」と当ＪＡホームページでご案内させていただきます。

12月30日（月）金融店舗営業終了です。
新年は6日（月）から営業いたします。

イベント
情報の見方イベント情報 13時半～

時間

直売

内容

三鷹緑化センター

場所

直売

ジャンル

青空市

イベント名

三 鷹
開催地区例） 地図

L
月 日 曜日

14 ■日

JA東京むさし情報誌 2013 年 12月臨時号 （7） 

地区 月 日 曜日 ジャンル イベント名 場　所 時　間 内　容

三
鷹

1117 �日 その他 植木の剪定講習会 L  三鷹緑化センター 13時半～ 植木の剪定方法を学べる無料講習
会。当日会場へお越しください。

12 4 水 貯　金 貯金感謝デー 三鷹、三鷹駅前、牟礼、
中仙川、西野、大沢支店 9時～15時 窓口でご入金の方に野菜や花をプレ

ゼント。

小 

平

11

15
～
17

金
～
�日

その他 菊花展 小平ふるさと村 10時～16時 小平市愛菊会による菊の展示。

23 �祝 直　売 グリーンロード
収穫祭 小平中央公園 10時～ 小平地区青壮年部による農産物・模

擬店での販売。

12

11 水 貯　金 貯金感謝デー 小平、喜平町、花小金井、
たかの台支店 9時～15時 窓口でご入金の方に野菜や花をプレ

ゼント。
22 �日 直　売 クリスマス大市 M 小平ファーマーズ・マーケット 9時～16時 一部商品の割引（日付は予定）23 �祝
29 �日 直　売 歳末大市 M 小平ファーマーズ・マーケット 9時～完売終了 野菜のお買得販売（日付は予定）

国
分
寺

11 毎週 ��日 直　売 青空市 C 国分寺駅北口 14時～17時 直売。
17 �日 直　売 日立庭園開放 日立製作所中央研究所 10時～15時 直売。

12
毎週 �日 直　売 青空市 C 国分寺駅北口 14時～17時 直売。

12 木 貯　金 貯金感謝デー 国分寺、新町支店 9時～15時 窓口でご入金の方に野菜や花をプレ
ゼント。

小
金
井

1130 �土 直　売 秋の感謝祭 O 小金井ファーマーズ・マーケット 9時～16時 野菜の特売など。

12
11 水 貯　金 貯金感謝デー 小金井、小金井北、

小金井東支店 9時～15時 窓口でご入金の方に野菜や花をプレ
ゼント。

28 �土 直　売 歳末大市 O 小金井ファーマーズ・マーケット 9時～16時 野菜の特売など。29 �日

武
蔵
野

11

15 金 直　売 新鮮館6周年
記念セール P 武蔵野新鮮館 10時～18時 全品値引きセール。16 �土 10時～17時

23 �祝 直　売 ごちそうフェスタ 吉祥寺東急百貨店 10時～完売終了 市内野菜のお買得販売。
30 �土 直　売 フレッシュサラダ作戦 武蔵境駅前 10時～完売終了 市内野菜のお買得販売。

12

2 月 直　売 フレッシュサラダ作戦 武蔵野市役所前 11時～完売終了 市内野菜のお買得販売。9 月

10 火 貯　金 貯金感謝デー 武蔵野、境支店 9時～15時 窓口でご入金の方に野菜や花をプレ
ゼント。

休日ローン相談会
地区 月 日 曜日 場　所 時　間 内　容
本 

店
1116 �土 本店（小金井市） 10時～16時 要予約。店頭、電話、当JAホームペー

ジでお申し込みください。1221 �土

貯金感謝デー： 窓口でご入金の方に、野菜や花などを
プレゼント（品切れの際はご容赦ください） 

●予定は予告なしに変更となる場合があります。詳しくはお問い合わせください。
※詳細未定のものは決まり次第、ホームページに掲載いたします。



JA東京むさし情報誌「むさし」

金融店舗／営業のご案内 （営業時間：平日9時～15時  定休日：土・日・祝日）

その他／営業のご案内

JA東京むさし「ご利用ガイド」

2013年 12月臨時号 Vol.28

■ たかの台支店
■ 国分寺支店
■ 新町支店
■ 小金井支店
■ 小金井北支店
■ 小金井東支店
■  武蔵野支店
■ 境支店
■ 本店

JA東京むさしは、三鷹市・小平市・国分寺市・小金井市・武蔵野市をエリアとする農業協同組合です。
農業に従事する方々の助け合いの組織「協同組合」として生まれ、信用事業（貯金･融資などの金融業務）、
共済事業（生命・損害保険業務）、指導経済事業（地場産農産物の販売や営農指導業務）、結婚相談、
資産管理事業（不動産等管理業務）、葬祭事業（ご葬儀・法要のご対応、ペットのご葬儀）など、組合員や
地域の皆様のニーズに応えるさまざまな事業を行なっています。
エリア内にお住まいの方であれば、1口1，000円のご出資で「准組合員」にご加入、JA東京むさしの様々な事
業をご利用いただけます（一定の条件がございますので、詳しくはお近くの支店にお問い合わせください）。

■ 三鷹支店
■ 三鷹駅前支店
■ 牟礼支店
■ 中仙川支店
■ 西野支店
■ 大沢支店
■ 小平支店
■ 喜平町支店
■ 花小金井支店

●発行／東京むさし農業協同組合  ●発行日／2013年11月15日（金）
●編集／総合企画部 企画広報課 〒184-0015 東京都小金井市貫井北町1-10-1
　TEL.042（388）8832  ●制作／（株）むさしプラニング  ＊本誌内容の無断転載を禁じます

TEL.042（345）1211
TEL.042（324）2111
TEL.042（325）2250
TEL.042（381）6665
TEL.042（384）1231
TEL.042（384）1241
TEL.0422（51）2412
TEL.0422（36）3011
TEL.042（388）8831

TEL.0422（46）2149
TEL.0422（44）5321
TEL.0422（44）7341
TEL.0422（44）7391
TEL.0422（31）8511
TEL.0422（32）7411
TEL.042（341）5111
TEL.042（321）0121
TEL.042（463）8822次号1・2月号は、12月27日（金）の新聞折り込みで配布予定です。情報誌「むさし」は新聞折り

込みでお届けしていますが、JA東京むさし各支店の窓口などにも置いています。

■ ハートフルむさし （営業時間：平日9時～17時  定休日：土・日・祝日）
■ メモリアルセンター （営業時間：年中無休・24時間）
■ ペットエンジェル （営業時間：平日9時～17時  定休日：土・日・祝日）

TEL.042（388）8781
TEL.042（388）0634
TEL.042（388）6694

販売店舗・「ムーちゃん広場」
■ 三鷹経済センタ－
■ 三鷹緑化センタ－
■ 小平ファーマーズ・マーケット
■ 国分寺ファーマーズ・マーケット
■ 小金井ファーマーズ・マーケット
■ 武蔵野新鮮館

TEL.0422（46）2153
TEL.0422（48）7482
TEL.042（348）7244
TEL.042（324）2115
TEL.042（385）3281
TEL.0422（54）7150

JA東京むさしホームページ
ｈｔｔｐ：//ｗｗｗ．ｊａｔｍ．ｏｒ．ｊｐ

検 索検 索JA東京むさし

（営業時間はP7をご覧ください）

＊お客様の個人情報は、アンケートの集計、賞品の発送、ＪＡ東京むさしのマーケティング活動の目的以外に使用することはございません。

Q
「これな～んだ！？」

必要事項をハガキまたはホームページの応募フォームでお送りください。
11月29日（金）の消印・ご応募まで有効です。 ①クイズの答え ②住所 ③氏
名 ④年齢 ⑤性別 ⑥電話番号 ⑦本誌の入手方法（新聞名・JA店舗名等） 
⑧本誌をご覧いただいたご意見・ご感想・ご要望を明記のうえ、下の宛先ま
でお送りください。農に関する身近な質問も受け付けております。

ハガキ

応募
方法

●皆さまからお寄せいただいた「ご質問・ご要望」につきまして、主なものを当ＪＡのホームページに掲載しております。ぜひご覧ください。

答えて
当てよう！

左の写真は、ある農産物の一部を拡大したものです。何か当ててください。

〒１８４-００１5 小金井市貫井北町1-10-1　JA東京むさし本店企画広報課 広報係行

クイズ

※ご応募は東京むさしエリアの5市に在住・在勤の方と
させていただきます。

A 答え「ユ○」 締切11/29●金まで

読
者
コ
ー
ナ
ー 三鷹産キウイフルーツ

（1箱2kg相当）を差し
上げます。なお、当選
者の発表は賞品の発
送をもって代えさせて
いただきます。

ＱＲコード

抽選で10名様
にプレゼント！

※写真はイメージです

I N F O R M A T I O N JA東京むさしからのお知らせ
JA東京むさしのマスコット
カワセミの「ムーちゃん」と「サッちゃん」

※募集口数は1,200口とし、総口数になり次第募集を終了させていただきます。
（但し契約希望者が募集口数を超えた場合は募集口数を再調整いたします。）募集期間：平成26年6月30日（月）まで

※やむを得ず満期日前に解約する場合には、キャンペーンの権利はなく
なります。

※他のキャンペーンとの併用はできません。

スーパー積金
2年以上
30万円以上

スーパー積金店頭表示金利
満期日には利息相当額（給付補てん金）をお
支払いいたします。なお、給付補てん金には
20.315％の分離課税が適用になります。

貯金の種類
預 入 期 間
満 期 金 額

金　　　利

商 品 概 要

※当日、満期金額30万円を1口とし、300gを摘み取りしていただきます。
※収穫容器として300g相当分入り容器１個お渡しします。
※天候などにより、やむを得ず収穫体験が実施できない場合には、別途代替品をご用意いたします。
※参加申込の方が当日参加できない場合には代替品の支給はいたしません。
※1世帯 10口を上限とさせていただきます。

平成26年8月を予定しております。
各地区 午前9時～午前11時まで

お申し込みいただいた当JAの各地区にて実施を予定し
ております。

実 施 時 期
実 施 時 間

実 施 場 所

詳細については平成26年にご案内いたします。

収 穫 体 験 の 概 要

JA東京むさし 収穫体験特典付定期積金

たっぷり

300g！
みんなで楽しい

ブルーベリー摘
み！！

満期金額30万円以上
お預け入れ期間2年以上ブルーベリー積金Ⅴ

“お子様の夏休み”に収穫体験ができる特典付きです。

三 鷹 地 区

小 平 地 区

国分寺地区

小金井地区

武蔵野地区

8月5日（火）・8月12日（火）

8月7日（木）

8月4日（月）・8月 6日（水）

8月14日（木）

8月4日（月）・8月 8日（金）

平成26年 ブルーベリー
収穫体験の実施時期（予定）

｢ムーちゃん」「サッちゃん」
から年賀状をもらおう！！

ご応募いただいた中から抽選で、JA東
京むさしのマスコットキャラクターカワ
セミの「ムーちゃん」と「サッちゃん」から
年賀状をお送りいたします。

●応募者多数の場合、当選者への発送をもって発表に代えさせていただきます。
●キャンセルはできません。●個人情報は厳重に管理し、年賀状の発送、ＪＡ東京
むさしのマーケティング活動以外の目的に使用する事はございません。

●応募方法は上記ABの中からお選びください。

応
募
内
容

受取人の情報

●1受取人名
●2ふりがな
●3受取人住所
●4年齢
●5性別

ハガキの宛先

〒184-0015
小金井市貫井北町1-10-1
ＪＡ東京むさし本店
「広報係」行

メッセージ

ムーちゃん・サッちゃん
へのメッセージをご記
入ください。

下記の応募内容を明記して応募

A ハガキ
応募フォームから応募

B ホームページ

１１月29日（金）の消印、応募まで有効

応
募
方
法

※イメージ

100名様
限定日本経済新聞社と一般社団法人ニューオフィス推進協会が主催する「第26回日経ニューオフィ

ス賞」で、ＪＡ東京むさしの本店建物がニューオフィス推進賞の中のクリエーティブオフィス賞を
受賞しました。この賞は、最高賞の「経済産業大臣賞」に次ぐ名誉ある賞です。「日経ニューオフィ
ス賞」は、快適で機能的かつ、感性を刺激し創造性を高めるオフィスを表彰するもの。本店建物
は昨年の5月に新築し、「マルチ・ストリート」と呼ばれる、用途や人数に合わせ様々に変化する会
議室や、節電効果の高いタスク・アンビエント照明、農家に昔からなじみのある竹カゴをモチーフ
にデザインした外観などが特徴です。
本店（小金井市貫井北町1丁目）は、
ＪＲ中央線で下り方面に乗り、武蔵小
金井駅を過ぎてすぐの右側（北側）に
建っています。電車からＪＡ東京むさし
の「カワセミのシンボルマーク」も見え
るのでぜひご覧ください。

用途や人数に合わせて変化する
共用スペース「マルチ・ストリート」

日経ニューオフィス賞で
クリエーティブオフィス賞を受賞しました

 （8） JA東京むさし情報誌 2013 年 12月臨時号
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